ENTREES

Le Fois Gras de Canard du Sud Ouest
En Strates au Pain d’Epices, Confit d’Oignons, Brioche Maison

Ou

L’Oeuf de la Ferme de Pepinville

Mollet et Frit, Choux-Fleurs Multicolores,
Caviar Baeri de la Maison Antonius

Ou

La Gambas “Carabineros”
En Carpaccio, Marinée aux Agrumes, Citron Combava

PLATS

Le Chevreuil de nos Forets
La Noisette Rotie au Sautoir, Chou Rouge Confit,
Presse de Celeri Rave, Sauce Grand Veneur

Ou

La Volaille de Bresse

Désossee et Farcie aux Marrons, Purée de Pomme de Terre a la
Truffe, Sauce lvoire

Ou

Le Saint-Pierre des Cotes Bretonnes
Le Filet Roti, Cannellonis Fargis aux Ecrevisses, Sauce Champagne

DESSERT

La Buche de Noéel Maison

Biscuit Croustillant a la Noix de Coco, Mousse legere a la Mangue
et Ganache au Fruit de la Passion




